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VILLACH. Nach dem kurzen 
Gastspiel vom Restaurant „Noi“ 
schnappten sich unlängst Ursu 
und Tetiana die Räumlichkeiten 
vom ehemaligen „Sem Jeito“ im 
Kulturhof für ihr Lokal „Essence“. 
Das Gastronomenpaar mit kur-
disch-aramäischen Wurzeln lebt 
seit zwei Jahren in Ledenitzen 
und hat große Pläne für Villachs 
schönsten Innenhof. „Ich liebe 
Menschen und ich liebe es, sie 
mit Speisen aus aller Welt kuli-
narisch zu verwöhnen. Neben 
Frühstücks- und Mittagsbuffet 
wird es auch Freestyle-Gerichte 
geben, die ich vor meinen Gästen 
in der Outdoorküche zubereite, 
während Live-DJs für musikali-
sche Unterhaltung sorgen“, ver-
rät Ursu, der sich als gelernter 
Roboter-Programmierer, ehema-
liger Liebherr-Betriebsleiter und 
Flüchtlingshelfer jetzt als Koch 
und Restaurantbetreiber etablie-
ren will: „Ich kaufe ausschließlich 
regional auf Villachs Märkten 
ein und serviere nur das, was ich 
selbst auch gerne esse. Fleisch, ve-
getarisch, vegan, Fisch - regionale 
Bioqualität steht bei uns von den 
Speisen über selbstgemachte Si-
rupe bis hin zu selbst angebauten 
Kräutern an oberster Stelle!“

„Keller-Gastro“ inklusive
Auch um die Gastronomie im Kel-
ler vom Kulturhof kümmern sich 
ab sofort Ursu und Tetiana. Ursu: 
„Wir betreuen in Zukunft nicht 
nur die Events, sondern veranstal-
ten auch unsere eigenen. Im Hof 
werden wir einmal pro Jahr mit 

einem karitativen Verein ein Fest 
machen, bei dem vor allem Kin-
der voll auf ihre Kosten kommen. 
Nicht nur unsere Speisen, Geträn-
ke und Menüs sind absolut leist-
bar. Unsere Eigenveranstaltungen 
werden so gut wie möglich bei 
freiem Eintritt stattfinden!“

Wintergarten und Shisha-Bar
Der Hof selbst wird nicht nur op-
tisch aufgewertet. Ursu: „Schon 
bald errichten wir einen schönen 
Wintergarten mit Holz- und Glas-
optik. Eine Shisha-Bar wird eben-
so Teil des Konzepts, wie eine mo-
bile Koch- und Grillecke für die 
angesprochenen Live-Cooking-
Events!“

Name rundet Konzept ab
Da stellt sich abschließend die 
Frage, wie Ursu und Tetiana auf 
den Namen „Essence“ gekom-
men sind? „Bei jedem Menschen 
geht es um die Seele, in der Na-
tur immer um den Ether. Einer 
Seele zu dienen, mit der Natur 
im Einklang zu leben und zu ko-
chen, ist für mich göttlich. Und 
das meine ich jetzt nicht im reli-
giös-fanatischen Sinn, sondern 
lebensphilosophisch“, so Ursu 
abschließend. Wer übrigens statt 
leistbarem Menü beispielsweise 
für 50 Euro mit Freunden spei-
sen und trinken möchte, dem 
zaubert das „Essence“-Team ein 
maßgeschneidertes Freestyle-
Gericht. Kulinarik-Tipps aus aller 
Herren Länder haben Ursu und 
Tetiana auf unzähligen Reisen 
eingefangen. Jetzt sind die beiden 
in Villach angekommen, um zu 
bleiben.

Tetiana und Ursu veredeln im Kulturhof ab sofort internationale Gerichte 
mit regionalen Zutaten. Gastro im Keller ist Teil des Konzepts. Foto: MeinBezirk

Regionales aus aller Welt: 
Kulturhof erhält „Essence“
von peter kleinrath


